Modern Chef  Elite

Calidad, servicio y garantia

Campanasﬁl £

extraceion-

Las campanas extractoras son equipos complementarios a los extractores, disefiados para capturar y
contener el humo, los vapores grasos y los olores que se generan durante la coccidn. Se instalan
directamente sobre los equipos de cocina, y juegan un papel esencial en el sistema de ventilacién de las
cocinas comerciales. Ayudan a prevenir la dispersiéon de humo y grasa en la cocina. Reducen el riesgo de
incendios al capturar particulas grasas.
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Un producto:
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Mas de 35 anos acompafiando tus negocios
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